
Zał.3a do siwz/zał.2 do umowy 
 
 

Część 1 Lublin 
Szczegółowe menu 

 
Dania gorące: 
 

 Bulion królewski z kluseczkami lanymi lub dworskie flaki 450 ml x 1050 
 Pierś z kurczaka faszerowana warzywami: cukinią, pieczarką, ser żółty, papryka. Danie 

polane sosem borowikowym. Ziemniaki, surówki. 1050 x 600g 
 Strogonof lub żurek 1050 x 400ml 
 Półmisek biesiadny: żeberka,  golonka, szaszłyk, udka, danie serwowane z frytkami 

105x2000g 
 Pieczone prosie faszerowane kaszą gryczaną serwowane przy biesiadnikach 1050x200g 
 Barszczyk z krokietem 1050x400ml 

 
Przekąski zimne: 
 

 Mięsa pieczone 105x800g 
 Mięsa wędzone 105x800g 
 Śledź tradycyjny z cebulką 105x500g 
 Roladka z łososia wędzonego, rucoli i twarożku 105x500g 
 Kęski z kurczaka w sezamie 105x600g 
 Mozarella z pomidorami 105x600g 
 Sałatka jarzynowa 105x700g 
 Sałatka z grillowanego kurczaka i warzyw 105x700g 
 Jajko w majonezie ze szczypiorkiem 105x500g 
 Galareta z łopatki i golonki 105x500g 
 Warzywa świeże: pomidor, ogórek, papryka 105x300g 
 Roladka z polędwiczki i suszonego pomidora 105x500g 

 
Napoje: 
 
 Gazowane: 7up, Pepsi, Mirinda, 1lx1050 
 Soki: jabłkowy, pomarańczowy 1lx1050 
 Woda gazowana i niegazowana z miętą i cytryną 0,5lx1050 
 Kawa z ekspresu 1050x300ml 
 Mix herbat 1050x300ml 
 
Dodatki: 

 Ciasto i owoce 1050x200g 
 


